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ZIRAAT MESLEKI VE TEKNIK | ALAN

ANADOLU LISESI TANITIMI



YIYECEK VE ICECEK HIZMETLERI

PRESTIJI YUKSEK KARIYERLI BIR
MESLEGE ADIM ATMAYA NE DERSINIZ2
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ALANIN MEVCUT DURUMU VE GELECEGI

Yiyecek ve icecek hizmetleri olan otel, restoran, kafeteryaq, bar,
pastane, toplu beslenme kurumlari, vb. yerlerde hijyen ve
sanitasyon kurallarina uygun olarak yiyecek ve iceceklerin servise
hazir hale getirilip, misteriye sunuldugu hizmet alanidir.




Turizm sektorindeki gelismelerin yani sira, toplumdalki
sosyo-kiltirel ve ekonomik degisimler; insanlarin
birgogunun ev disinda hazirlanmis yiyeceklerle
beslenmelerine ve yiyecek icecek hizmetleri alaninin hizla
gelismesine sebep olmustur.




Yiyecek icecek hizmetlerinin sunuldugu yerlerde besinlerin
hazirlanmasi ve servisinde gorevli olan personelin mutfak hijyeni
konusunda egitimli ve bilgili olmasi hem hizmet verilen yerin kalitesi
ve surekliligi hem de tiketici saghginin korunmasi acgisindan ¢ok
onemlidir. Kicik bir ihmal yizlerce insanin sqgllglnl bozarak besin
zehirlenmelerine yol acabilmektedir.




Ulkemizde yiyecek icecek hizmetleri alaninda faaliyet gB
gosteren pek cok isletme vardir. Kamu ve 6zel sektorde
calisanlara yemek servisi yapilan mutfaklarin yani sira

gesitli fabrikalar, isyerleri, restoranlar, oteller, barlar,

fastfood tuketimi yapilan yerler vb. bunlarin icinde yer alir.




Yiyecek icecek hizmetleri hizl bir gelisim ve degisim
gostererek dinyada ve ilkemizde onemli bir istihdam alani
héline gelmistir.

Bu agidan; rekabet kosullarina ayak vydurabilmek igin
sektorin istedigi yeterlikleri kazanmis, dinya
standartlarinda hizmet verecek kaliteli insan gicine ihtiyag
duyulmaktadir.




ALANIN ALTINDA YER ALAN MESLEKLER

Ascl
Pastaci

Servis elemani(Garson)

Barmen/Barmaid,

Hostluk /hosteslik
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Mutfak arag, gerec ve ekipmanlarini kullanarak, hijyen ve
sanitasyon kurallarina uygun bir sekilde yiyecek ve
icecekleri servise hazir hale getiren meslek elemanidir.

MUTFAK ELEMANI (ASCI)
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MESLEK ELEMANINDA ARANAN OZELLIKLER

Yiyecek-iceceklerle ilgili konulara ilgi duyan|
Tat ve koku alma duyumlari gelismis
Temiz, titiz, dikkatli, sorumluluk sahibi

Eli cabuk, hizli hareket edebilen

Yaraticl Urinler ortaya koymayi seven

kimseler olmasi gerekmektedir.



Ascilar mutfaklarda gorev yqpar.i§ basinda mesleklerinin
gerektirdigi 6zel kiyafetleri giyerler. Meslek elemanlari
isveren, ascibasi, asci yardimcilari, komi ve garsonlarla
iletisimde bulunurlar.




IS BULMA IMKANLARI

Konaklama isletmelerinin yiyecek icecek unitelerinde
Pastanelerde

Ozel ve kamu kuruluslarinin mutfaklarinda
Yemek fabrikalarinda

vb. yerlerde calisabilirler.




ALANDA EGITIM VE KARIYER
IMKANLARI

Lise dgrenimlerini bu alanda tamamlayan 6grenciler,
Universite sinavinda basarili olduklar taktirde dort yillik
fakiltelerin ilgili bolimlerine girebilecekleri gibi, sinavsiz
gegis hakkindan yararlanarak iki yillik Meslek
Yiksekokullarina da devam edebilirler.




BU ALANLA ILGILI SINAVSIZ OKUYABILECEKLERI %
MESLEK YUKSEKOKULLARININ BOLUMLERI ISE

SUNLARDIR:

Kulturel miras ve turizm

Turizm rehberligi

Turizm animasyonlugu

Turizm ve konaklama isletmeciligi
Turizm ve seyahat hizmetleri

Ascilik

Ikram hizmetleri



BU ALANDA OKUYABILECEKLERI
YUKSEKOKULLAR(4 YILLIK)

Gastronomi
Konaklama isl.
Seyahat isl.
Turizm isl.

Seyahat isl. ve turizm rehberligi

Turizm rehberligi
Turizm ve otel i§|.
Turizm ve otelcilik

Yiyecek icecek isl.



GASTRONOMI gastronomy

Istanbul

Turizm sektorindeki gelismelere paralel olarak yiyecek icecek
sektérinde beklentiler gastronomi ve mutfak sanatlarinin 6nemi
ortaya ¢ikmaya baslamistir.

Bu noktada yiyecek ve icecek sanatina sahip nitelikteki personelin
daha ozellikli bilgiler ile donatilmasi noktasinda program,hem
akademik hem de teknolojik gelisme ve ilerlemeler agisindan buyuk
onem tasimaktadir.



PROGRAMDAN MEZUN OLACAK OGRENCILER;

turizm isletmelerinin herhangi birinde orta ve Ust dizey yonetici
pozisyonunda ¢alisma olanag,

Akademik kariyer yapmak isteyen mezunlar gerekli kosullar
saglamalari halinde herhangi bir Universitenin c:lomlc:rlqu ilgili bir
programinda dgretim elemani olarak ¢alisabilme,

Pedagojik formasyonun tamamlanmasi kosulu ile mezun 6grencilerin
o68retmenlik yapma firsati da bulunmaktadir.



ASCILIK

Ascilik programini bitirenlere "Ascilik Meslek Elemani”
unvani verilir.

Ascilar lokantalarda, konaklama yerlerinin, toplu yemek
yenen 6zel veya resmi kurumlarin mutfaklarinda, yemek

fabrikalarinda ¢alisma olanagi bulabilirler.
ACIBADE/

ONIVERS




NIZ ICIN TESEKKURLER.
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