GIDA TEKNOLOVJISI ALANI



AYDIi SAGLIKLI YARINLAR ICIN GUVENLI GIDA
URETIM ZINCIRINDE SENDE ROL AL...




ALANIN TANIMI

o Gida teknolojisi alani, tarim ve
hayvanciliga dayali ham
maddeleri modern teknolojileri
uygulayarak igleyen ve gliivenl
gida Gretimini saglamak icin
duyusal, fiziksel, kimyasal ve
mikrobiyolojik yonden gida
kontrol hizmetlerini
gerceklestirerek tilketime uygun
ogrda maddeler1 tireten ve insan
beslenmesine sunan bir teknoloji

dalidir




ALANIN AMACI

* Gida Teknolojisi alani altinda yer
alan mesleklerde, sektorun
ihtiyaclarina ve gida
mevzuatlarina uygun udretim
yapabilen, bilimsel ve teknolojik
gelismeler dogrultusunda gerekli
olan mesleki yeterlikleri
kazanmis nitelikli meslek
elemanlari yetistirmek
amaclanmaktadir.




ALANIN ALTINDA YER ALAN MESLEKLER

GIDA URETIM TEKNISYENI GIDA LABORATUVAR TEKNISYENI




GIDA LABORATUVAR TEKNISYENI

* Gida laboratuvar teknisyeni; her
tirlG gidanin Uretiminden
tiketimine kadar gecen sirec¢
icerisinde alinan numunelerinin
duyusal, fiziksel, kimyasal ve
mikrobiyolojik analizlerini
laboratuvarda kendi basina veya
ekiple belirli bir stre icerisinde
yapma bilgi ve becerisine sahip
nitelikli kisidir.




GIDA URETIM TEKNISYENI

* Gida Uretim teknisyeni; her tirlG
gidanin Uretimiicin is
organizasyonunu yapan, gerekli
ham madde ile Gretimde
kullanilan arac ve gerecleri
taniyip kullanabilen, gidanin
tretilmesini saglayan, kontrol
edebilen, Grtnld ambalajlama ve
depolama bilgi ve becerisine
sahip nitelikli kisidir.




MESLEGIN GEREKTIRDIGI OZELLIKLER

* Gida teknolojisi teknisyeni olmak
isteyenlerin;
- Normal dizeyde genel
yetenege sahip,
- Kimya ve biyoloji konularina
ilgili,
- Gozleri saglam ve gérme gucu
yuksek,
- Dikkatli ve sorumluluk sahibi,
- Baskalari ile isbirligi yapabilen
kimseler olmalari gerekir.




CALISMA ORTAMI VE KOSULLARI

* Gida laboratuvar teknisyenleri,
gida kontrol laboratuvarlarinda
gorev yaparlar. Laboratuvar
ortami kapali ve temizdir, ancak
Uretim yapilan yer sicak, islak,
rutubetli ve kokulu olabilir. Is,
genel olarak ayakta yapllir.




CALISMA ORTAMI VE KOSULLARI

e Gida Uretim teknisyenleri, gida
Ureten fabrikalar ve
imalathanelerde gorev yaparlar.
Gida uretim ortami temiz,
sicak/serin, 1slak, rutubetli, kokulu
tozlu ve gurultuli olabilir. Is, kapal
ortamda ve genel olarak ayakta
yaratalar. Meslek elemanlari gida,
kimya ve ziraat muhendisleri,
biyologlar, veterinerler ve gida
teknikerleriyle iletisimde
bulunurlar. Is basinda mesleklerinin
gerektirdigi 6zel kiyafetler giyerler.




GOREVLERI

* |5 organizasyonu yapmak. ¢ Hijyen
ve sanitasyon kurallarini
uygulamak. ¢ Analiz dncesi hazirlik
yapmak. ¢ Numuneyi analize
hazirlamak. ¢ Numunenin duyusal,
fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik
analizlerini yapmak. ¢ Analiz
sonrasl islemleri yapmak. e Analiz
formlarini doldurmak. e Analiz
sonuclarini mevzuatlara gore
degerlendirmek. ¢ Mesleki gelisime
iliskin faaliyetleri yariutmek.

* |s organizasyonu yapmak. ¢ Hijyen

ve sanitasyon kurallarini
uygulamak. ¢ Ham maddeleri
hazirlamak. e Gida sektorinde yer
alan her tarlt gidalari (Igme siti ve
sut urunleri, et ve et Urunleri, sebze
ve meyve Urlnleri, tahil ve tahil
urunleri, kurubaklagil, bitkisel
yaglar,ferman-tasyon urunleri,
seker ve sekerli Grunler, cay, ve
diger Urunleri Gretmek)



ISTIHDAM ALANLARI

e Kamu, Isletme ve dzel
Laboratuvarlarda,

Kalite kontrol laboratuvarlarinda,
e SUt Urdnleri Greten isletmelerde,

Hububat Urlnleri Ureten
isletmelerde,

e Zeytin Urunleri Greten isletmelerde,

* Sekerleme Urunleri Greten
isletmelerde,

e Cay Uretimi yapan isletmelerde vb
verlerde calisabilirler.




TARLADAN SOFRAYA
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HEDEFLER

» Gerek gida endUstrisi gerekse gida egitim ve arastirmalari icin kaliteli gida teknologu
yetistirmek

» Egitim ve arastirma kurumlari, devlet, ticari kurumlar ve tiketiciler arasindaki baglantiyi
kurmak

» Gidalarin bozulmamasi ve kaybolmamasi icin cevremizi korumak

» Ulusal tiketim ve ticaret icin besleyiciligi ile ekonomik degeri arttirilmis yeni gida
urtnlerini sunmak

» Yeni Grinlerin gelisimi icin gida enddstrisi atiklarindan yararlanmak
» Gida endustrisi icin danismanlik yapmak
» Gida Uritnlerinin teshisine yonelik ayrintili gida analizlerini gerceklestirmek

> Ogrenci ve personel degisim programlari sayesinde gida teknolojisi bélimleri ve
endustrisi arasinda uluslararasi dliizeyde isbirligi kurmak

» Glvenli ve besleyici gidalarin dnemi hakkindaki farkindaligi yani bilinci olusturmak icin
organize olmak



4 YILLIK PROGRAMLAR

Beslenme ve Diyetetik

Gida Muhendisligi

Ziraat MUhendisligi

Yiyecek ve Icecek Isletmeciligi
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
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EK PUAN GELECEK MESLEK YUKSEK OKULU

Ascilik

ikram Hizmetleri

Turizm ve Otel isletmeciligi

Turizm ve Seyahat Hizmetleri

Cay Eksperligi

Endustriyel Tavukguluk

Et ve Uriinleri Teknolojisi

Gida Kalite Kontrol ve Analizi

Gida Teknolojisi

Kiimes Hayvanlari Yetistiriciligi
Meyve ve Sebze isleme Teknolojisi
Saglk turizmi isletmeciligi

Su Uriinleri isleme Teknolojisi

Sit ve Uriinleri isleme Teknolojisi
Un ve Unlu Mamuller Teknolojisi
Yag Endustrisi

Zeytincilik ve Zeytin isleme Teknolojisi

PROGRAMLARI




ALANIN MEVCUT DURUMU VE GELECEG]

 Ulkemizin Avrupa Birligi uyum
calismalari kapsaminda ele
alinan en 6nemli sektorlerden
birisi de gida sektorudur.

* Gida sektérinln uluslararasi
standartlarda kaliteli Grin
Uretme ve pazarlama cabalari
isletmelerde oto kontrol
laboratuvarlarin artisi dolayisiyla
egitimli, nitelikli, yetismis
eleman ihtiyacini artirmaktadir.




CALISMA ALANLARI VE iS BULMA
OLANAKLARI

* Gida sektorinde gelismis
teknolojilerden yararlanarak
Uretim yapan isletmelerin
cogalmasi bu alanda nitelikli
eleman ihtiyacini strekli
kilacaktir. Hizmet sektorinde;
marketler, yemek fabrikalari,
ekmek fabrikalari, pastaneler
unlu mamuller treten kuruluslar
vb. yerlerde de kalite kontrol
elemani olarak calisabilirler.
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